
おかげさまで２周年を迎えます

一杯のコーヒーがもたらす至福のひととき。

美味しいコーヒーが素敵なお客様との豊かな時間を育んでくれました。

気づけば、その時間は “ 2年 ” という月日が流れようとしており
これもひとえに皆様の格別のご贔屓ご愛顧の賜物でありますこと心より御礼を申し上げます。

より一層ご満足いただけるようなパフォーマンスの向上に誠心誠意努めてまいりますので
今後とも同様にお引き立て賜りますようお願い申し上げます。

なお、L’ALLUREの2周年記念といたしまして
3/25(木)～3/31(水)の7日間にわたり “THANKS WEEK”イベントを開催いたします。

この期間ならではのL’ALLUREな時間をぜひ一緒にお愉しみいただけましたら幸いです。

コーヒー・パーティー
SCHOOL 

＊3/25(木) 11:00-14:00 
＊3/26(金)   13:00-16:00

スクール生による振る舞いをメインとした各クラスのお客様同志の
交流の場。楽しいだけではなく、新たな発見もあり♫ 淹れ手の違い
による美味しさやペアリングなどを思う存分お愉しみいたきます。

対象：スクール生のお客様ならびにお連れ様1名様まで
所要時間 150分(最大180分)   参加費 3,000円(MEMBERS様)  



マリアージュ 講師：石川雅也シェフ 定員 5名様
SCHOOL 所要時間 120分(最大150分)   受講料 11,000円(MEMBERS様)                                        

＊3/30(火)
10:00-12:30 

「タルトフロマージュ L’ALLURE ver.」

＊3/29(月)
10:00-12:30 

「 シューパリジャン L’ALLURE ver.」

スイーツ×コーヒーマリアージュパン×コーヒーマリアージュ

Gest : 川村亜希子 先生
手ごねパン教室「Hachi」

Gest：石川雅也シェフ
フリーランスパティシエ・ S.coeur

所要時間75分(最大90分)   
MEMBERS様 パン 3,500円 |  スイーツ 4,000円
一般のお客様 4,000円 |                4,500円 ※全て税込

「ピロシキ」 「パン・ペルデュ」

プレートに盛り合わせた上、
ペアリングしたコーヒー2種をお召し上がりいただきます。

「ミルフィーユ・オ・フレーズ L’ALLURE ver.」(29日)
「タルトフロマージュ L’ALLURE ver.」(30日)

＊3/27(土)

①11:00-12:30
②12:00-13:30
③13:00-14:30
④14:00-15:30

＊3/29(月)

①14:00-15:30
②14:30-16:00
③15:00-16:30

＊3/30(火)

①14:30-16:00
②15:00-16:30

感染防止のため講師によるデモンストレーションのみとさせていただきますが、美味しさにつながる全てのポイントを
レシピと共に全て公開。(アフターフォローの動画付。後半にはプレートでコーヒーと共にご実食もございます)

L’ALLURE NIGHT
SALON

TAKE OUT |     SALON

＊3/28(日)
①18:00-20:00 ②20:30-22:30
※２部制

所要時間90分(最大120分)   
MEMBERS様 4,000円 ｜一般のお客様 4,500円 ※全て税込

お料理とスイーツとコーヒー。
L’ALLURE NIGHT営業ならではの時間とともにお愉しみいただける
よう準備させていただきます。メニューは当日までのお楽しみに♫

マリアージュ#1  2,500円
#2  3,500円

※当日はセミプライベート空間(相席)となります
ことをあらかじめご了承ください

＊3/31(水)     13:00-/14:00-/15:00-/16:00-＊3/28(日) ＊ 3/31(水) 
14:00-17:00 10:00-12:30

※事前予約制
メニューは後日ご案内いたします

マリアージュ
SALON               

所要時間 75分(最大90分)   


